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Thermomix® TMé6:
Kochen mit
Gelinggarantie.
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Thermomix®
das Multitalent.

Funktionen

DerThermomix® vereint
zahlreiche Funktionenin
einem Gerat —ganzohne
Umbauen und Umrtsten:

® Mixen

e Mahlen

e Kneten

e Riihren

e Mischen und Emulgieren
e Kochen

e Schlagen

e Zerkleinern

e Kochtopf

e Kontrolliertes Erhitzen
® Wiegen

e Dampfgaren

Alle Teile, die mit Lebensmittelnin
Bertihrung kommen, sind frei von
Bisphenol Aund entsprechen den
gesetzlichen Bestimmungen der
EU-Vorschriften.

Die digitale Technologie des
Thermomix® kombiniert gutes
Essen mitschnellem und
einfachem Kochen.

Integriertes Wifi

Dank des integrierten

Wifi greifst du mitdem
Thermomix® kinderleicht auf
unser Rezept-Portal Cookidoo®
zu und entdeckst Rezeptideen,
schaust Videos an und

erhéltst alle wichtigen
N&hrwertinformationen.

Varoma®
Dampfgareinsatz
DerVaroma® Einsatz ermdglicht
esdir, eine komplette Mahlzeit

aufvier Ebenen gleichzeitig
zuzubereiten.

Mixtopf

Im 2,2-Liter-Edelstahl-Mixtopf
kocht der Thermomix® leckere
Gerichte fiir Einzelpersonen R
oder die ganze Familie. Wartungsfreier Motor
Beim Vorwerk Reluktanzmotor
lasst sich die Rihrgeschwindigeit
stufenlos einstellen und du
kannst sogar spezielle
Einstellungen fur das Teigkneten
oder Rihren ohne Zerkleinern
auswahlen.

6,8-Zoll Farb-
Touchscreen

Im Guided Cooking-Modus
fuhrt dich derThermomix®
auf dem Touchscreen Schritt
fur Schritt durch dein Rezept.

Eine Taste fiiralles

Thermomix® Sensor Mit nur einer Taste navigierst
du deinen Thermomix®
und stellst Zeit, Temperatur

und Geschwindigkeit ein.

Mit dem Thermomix® Sensor

hast du die Temperatur

deiner Gerichte stetsim

Blick: Per Bluetooth®-

Verbindung zu deinem |
Thermomix® sorgt er [,' “ ]
gemeinsam mit der Guided
Cooking-Funktion dafir,
dass deine Speisen perfekt
gelingen —sogar beim
Kochen auf dem Herd, Grill
und im Backofen.
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Eingebaute Waage

Mit einem Messbereich von
1gbiszu 6 kg machtes dir

thermarmix der Thermomix® leicht,
—— genaue Mengen beim Kochen
dazuzugeben oderzu
entnehmen.

e

Modi
@ Turbo

w Vorspllen
3 Eier kochen

B Fermentieren
== sous-vide
©) Slow Cooking
B Wwassererhitzen
¥ Eindicken

Reis kochen
§$§ Anbraten®

&~ Karamelisieren®

@) Update**

* Diese Modi sind nurim Guided
Cooking verfligbar und
erscheinen nicht als Icon auf
dem Bildschirm.

** Die Modi werden stets erganzt,
damit derTM6 besser und
besserwird.



Koche genau so,
wie du es magst!

Jede Person hat andere
Bedurfnisse beim Kochen.

N Deine Vorteile
Daherunterstutzt der
Thermomix® deinen Alltag /
durch zahlreiche praktische Einfach
. ] p Mit dem Thermomix® kochst du

Funktionen, die deine raffinierte Speisen ebenso einfach
Kreativitat entfachen und es wie alltagliche Gerichte.
dirermdéglichen, firdich und E{

. ore .. Schnell
deine Familie unkompliziert Uberlasse von nun an dem
frische Speisen zuzubereiten. Thermomix® langwierige Aufgaben

wie das Zerkleinern und Mixen.

6 Natiirlich

Mit natirlichen Zutaten fir die
Lieblingsgerichte deiner Familie
weisst du immer, was sie essen.

IE' Ersparnisse

Mitdem Thermomix® bereitest
du aus frischen Lebensmitteln
mihelos Gerichte zu, die im
Handel wesentlich teurer wéren,
und du kaufst nurdie Zutaten, die
du wirklich verbrauchst. So gehort
Foodwaste der Vergangenheit an!

D Kreativ

Entdecke jeden Tag neue Rezepte
auf Cookidoo® und lasse deiner
Kreativitat freien Lauf!

Cookidoo®:
Tausende Rezepte,
unendliche Ideen.

Thermomix® und Cookidoo® unterstiitzten
dichin der Kiiche — egal fir welchen Anlass.

Nutze das umfangreichste Kochbuch
und wahle aus mehrals 90'000 leckeren
Rezepten aus aller Welt.

Kochen war nie einfacher: Die Guided
Cooking-Funktion des Thermomix®
leitet dich Schritt fir Schritt mit klaren
Anweisungen auf dem Display durch

die Rezepte! Wahle dafiir einfach dein
Lieblingsrezept aus —der Thermomix®
kiimmert sich um die optimale Zeit-und
Temperatureinstellung, wahrend du nur
noch die Zutaten zur richtigen Zeit
hinzuflgst.




Unser 5-Sterne-Service
furdich.

Buche ein Erlebniskochen und profitiere
von einerindividuellen Beratung.

Du m&chtest mehrdartiber erfahren, wie
der Thermomix® deinen Alltag erleichtert?
Unsere leidenschaftlichen und gut
ausgebildeten Berater/innen zeigen dir
gerne seine vielen Funktionen und Vorteile!
Bei einem gemeinsamen Erlebniskochen
mit deinen Gasten entdeckt ihr, wie einfach
ihr mit dem Thermomix® natirliche und
leckere Gerichte zubereitet.

Lade einfach drei Freund/innen oder
Bekannte ein und wir schenken dir einen
Bonim Wert von CHF 100,— als Gastgeber/
innengeschenk —schliesslich macht
gemeinsames Kochen noch mehr Spass!

Auch nach dem Kauf deines Thermomix®
ist dein/e personliche/r Berater/inimmer
flrdich da, und steht dirjederzeit mit

Rat und Tat zur Seite.

Dank unseres 5-Sterne-Service profitierst
du zudem von zwei Jahren Schweizer
Garantie sowie dem Reparaturservice durch
ausgebildete Technikerin der Schweiz.

Schau auch im Thermomix®
Online-Shop vorbei,

um mehr zu erfahren.

Hier findest du praktisches
Zubehor, interessante Blicher, spannende

Spezialaktionen und Vieles mehr:
https://vorwerk.ch/product-shop/

Dein Weg zum eigenen
Thermomix®

e Mitdeiner Zeit bezahlen
e Auf Rechnung
e Finanzieren

Lass dichvon
unserem
5-Sterne-Service
uberzeugen

W

Zwei Jahre
Schweizer Garantie

W

Personliche Betreuung
durch deine/n Berater/in und
unseren Kundendienst

W

Welcome Service,
Gastgebergeschenk
und E-Shop

W

Kulinarische Inspiration
auf Cookidoo®, tber
Social Media und
unseren Newsletter

W

Reparaturservice
durch ausgebildete Techniker
in der Schweiz




Wer darfbeidirein
Erlebniskochen erleben?

Lade drei Gaste ein, die Spass daran haben, den
Thermomix® gemeinsam mit dir kennenzulernen.

Nichts ist schoner, als gemeinsam etwas
Neues zu entdecken!

- . Wann?
Daherermd&glichen wir es dir,den
Thermomix® bei einem Erlebniskochen
gemeinsam mit drei Gasten auszuprobieren.

Wen kénntest du einladen? Wer kommt?

o Alle, die gerne neue Dinge erkunden

o Alle, die Lust haben, einen schénen Abend
im Freundeskreis zu erleben

o Alle, die Zeit sparen und trotzdem
natirliche und leckere Gerichte
geniessen mochten

e Alle, die es lieben zu kochen und zu [ ] kommt [ ]kommtnicht
backen

[ Tkommt [ ] kommt nicht

Mit deinen Vorbereitungen zu Hause bist du

ruckzuck fertig — du benétigst nur: [Jkommt []kommt nicht

e Glaserund Wasser fir die Gaste

e einen Behalter fiirdas Glace und
Platz dafirim Gefrierschrank

e Servierschisseln fiirden Salat und das
Hauptgericht

e Backblech und Backpapier

o Tassen/kleine Schalen und Kaffeeloffel fur [ kommt [ ] kommt nicht
die Kostproben (2 -3 pro Person)

e Besteck und Teller fiir das anschliessende
gemeinsame Essen

e eine leere Spllmaschine

[ Tkommt [ ] kommt nicht

[ Tkommt [ ] kommt nicht




Erfille dir
deinenTraum
vom eigenen
Thermomix®!

Verdiene ihn dir
Mit deiner Zeit!

Der einfachste Weg zu deinem Thermomix®:
Teile deine Leidenschaft mitanderen.

e Du willst deinen Freunden und Bekannten
dabei helfen, sich besserzu erndhren,
Geld zu sparen und mehr Zeitim Alltag

e Du traumst davon, einen eigenen
Thermomix® zu besitzen?

e Du bistverliebtin den Thermomix® zu gewinnen?
und moéchtest deine Begeisterung
weitergeben? ® Du willst deinen Thermomix® verglinstigt

oder sogar komplett ohne Zuzahlung
erhalten?

Dann bringst du die perfekten Grund-
voraussetzungen mit, um als Berater/in
fr Thermomix® aktivzu werden!

Wir bieten dir einen Einstiegin eine
selbststandige Tatigkeit, die sich ganz an
deine Situation anpasst: Du entscheidest
namlich selbst, wann und wie viele
Vorfihrungen du durchfliihren méchtest.
Und das Beste: Schon nach vier
Verkdufen gehort dirdein eigener
Thermomix®!

Interessiert?

Sprich deine/n Berater/in an,um den
Termin unseres nachsten Thermomix®
Chancentags zu erfahren!
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Dein/e Berater/in

&, Vorwerk Schweiz AG Folge uns auf
thermomix . &
Py Pilatusstrasse 29 9 Thermomix/CH
VOB/WE/RK 6036 Dierikon
+41414221008 @ @thermomixschweizsuissesvizzera

info@vorwerk-schweiz.ch
www.vorwerk.ch



